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LJESNJAK SNITE
Biskvit:

12 bilanaca

12 Zlica cukra

3 Zlice prezle

1 Zlica brasna

15 dag przenih mljevenih ljesnjaka

U snig od bilanaca pomalo dodavat cukar. Kad se cukar skroz umuti, kuhacom dodati ostale sastojke.
Pedi u vecoj tepsiji na 200, oko 15/20 min.

Krema 1:

12 Zumanaca

12 Zlica cukra

2 pudinga od vanilije

2 (punije) Zlice gustina (moja mater u ovakve kreme ne voli stavljat puding, pa ako neces
stavljat puding, stavi 6 Zlica gustina)

5 dcl mlika

e maslac

e 10 dag bile milka ¢okolade

U prokuhano mliko dodati mjeSavinu zumanaca, cukra, pudinga i gustina. Kad se krema skuha,
umiSati bilu ¢okoladu.
Skroz ohladiti!!! Pa spojiti sa tu¢enim maslom.
Krema 2:
e pola litra vrhnja za Slag (meni nije lo$ dolcela)
e 25 dag przenih mlivenih ljeSnjaka
e 10 dag sjeckane Cokolade za kuvanje

U Slag koji ste umutili dodataijte ljesSnjeke i sickanu ¢okoladu.

Na ohladen biskvit namazati kremu 1 (ostaviti uru-dvi u hladnjaku da se malo stisne) pa kremu 2.
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